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MENÚS ESPECIAL NAVIDADES 25/26

¡FELICES FIESTAS!



PRECIO ADULTO 
56,85€ IVA INCLUIDO

PRECIO HASTA 13 AÑOS
35,65€ IVA INCLUIDO

* LOS ENTRANTES ESTÁN DIVIDIDOS 
 CADA 4 COMENSALES
* EL POSTRE ESTARÁ ACOMPAÑADO 
 DE UNA COPA DE CAVA DE NODUS BRUT 
 NATURE, REPETICIÓN DE COPA 3,50 €

PRECIO ADULTO 
47,85€ IVA INCLUIDO

PRECIO HASTA 13 AÑOS
33,65€ IVA INCLUIDO

* LOS ENTRANTES ESTÁN DIVIDIDOS 
 CADA 4 COMENSALES
* EL POSTRE ESTARÁ ACOMPAÑADO 
 DE UNA COPA DE CAVA DE NODUS BRUT 
 NATURE, REPETICIÓN DE COPA 3,50 €

SNACK ALMENDRAS CON POLVO DE ORO

ENTRANTES CARPACCIO DE PICAÑA MADURADA
 CON PARMESANO Y RÚCULA

 TATAKI DE ATÚN ROJO SALVAJE  
 CON EMULSIÓN DE TRUFA

 TACO DE CARRILERA DE VACA
 CON GAMBA ROJA Y CHUTNEY
 DE PIÑA ESPECIADA

PRINCIPAL ARROZ MELOSO DE CARABINEROS

POSTRES MOUSSE DE TURRÓN CON FRUTOS
 SECOS GARRAPIÑADOS

 DULCES NAVIDEÑOS JUNTO
 AL CAFÉ

BODEGA VINO BLANCO NODUS SAUVIGNON BLANC 
D.O. UTIEL-REQUENA

 VINO TINTO NODUS BOBAL  
D.O. UTIEL-REQUENA

 CAVA NODUS BRUT NATURE  
 D.O. CAVA

MENÚ DÍA DE NAVIDAD
25 DE DICIEMBRE

SNACK CRUJIENTE DE “PAN, OLI I SUCRE”

ENTRANTES STEAK TARTAR DE VACA
 MADURADA CON SABAYÓN DE 
 YEMAS DE GALLINA Y MOSTAZA

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 100% 
 AL CORTE

 PULPO COCIDO A BAJA TEMPERATURA
 CON PARMENTIER CREMOSA DE 
 PATATA TRUFADA

PRINCIPAL ARROZ MELOSO DE BOGAVANTE

POSTRES MIL HOJAS DE HOJALDRE
 CARAMELIZADO CON PRALINÉ
 DE AVELLANAS

 DULCES NAVIDEÑOS JUNTO AL CAFÉ

BODEGA VINO BLANCO NODUS SAUVIGNON BLANC 
D.O. UTIEL-REQUENA

 VINO TINTO NODUS BOBAL  
D.O. UTIEL-REQUENA

 CAVA NODUS BRUT NATURE  
 D.O. CAVA

MENÚ DÍA DE AÑO NUEVO
1 DE ENERO



* LOS ENTRANTES ESTÁN DIVIDIDOS 
 CADA 4 COMENSALES
* EL POSTRE ESTARÁ ACOMPAÑADO 
 DE UNA COPA DE CAVA DE NODUS BRUT 
 NATURE, REPETICIÓN DE COPA 3,50 €

PRECIO ADULTO 
43,85€ IVA INCLUIDO

PRECIO HASTA 13 AÑOS
33,65€ IVA INCLUIDO

SNACK CHIPS YUCA CON SAL AHUMADA

ENTRANTES BURRATA DE BÚFALA CON TOMATE 
 VALENCIANO CORTADO AL VIVO
 Y PESTO VERDE DE ALBAHACA
 Y PIÑONES

 GULAS DEL CANTÁBRICO CON HUEVOS
 ROTOS EN CAZUELA DE BARRO.

 GYOZAS DE BLANC Y NEGRE CON 
 HABITAS Y CONSOMÉ DE JAMÓN 
 IBÉRICO

PRINCIPAL PUCHERO VALENCIANO
 EN DOS VUELCOS

POSTRES ROSCÓN DE REYES

BODEGA VINO BLANCO NODUS SAUVIGNON BLANC 
D.O. UTIEL-REQUENA

 VINO TINTO NODUS BOBAL  
D.O. UTIEL-REQUENA

 CAVA NODUS BRUT NATURE  
 D.O. CAVA

SNACK DE PIRULETA DE PATATA BRAVA
BIENVENIDA

ENTRANTES CROQUETA DE JAMÓN IBÉRICO

 MINI HAMBURGUESA BOTÓN DE
 VACUNO CON QUESO CHEDDAR

 CALAMAR PLAYA A LA ANDALUZA

PRINCIPAL PAELLA VELENCIANA DE POLLO
 CAMPERO Y CONEJO DESHUESADO

POSTRES BROWNIE DE AVELLANAS CON
 HELADO DE VAINILLA

MENÚ DÍA DE REYES
6 DE ENERO

MENÚ INFANTIL 
CORRESPONDE A NIÑOS 
MENORES DE 13 AÑOS.

PRECIO POR COMENSAL
28,00€ IVA INCLUIDO

MENÚ INFANTIL

BEBIDAS INCLUYE AGUA,
 REFRESCOS Y ZUMOS,
 DURANTE LA COMIDA
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